Ovn til Airfryer Skema

Ovn til airfryer: temperatur og tid
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Simreretter, langsom tilberedning
Kage og blgdt bagveerk
Kyllingebryst, fisk, muffins

Brad, kyllingelar, grentsager
Frikadeller, kroketter

Pommes frites, nuggets, kartofler
Pizza, spra@de grantsager, boaf

Maksimal varme, hurtig bruning

Tidsregel: treek cirka 20% fra ovntiden (15% ved varmluftsopskrifter). Eksempel: 30 minutter i ovnen bliver

cirka 24 minutter i airfryeren.

Gratis omregner: www.oventoairfryercalculator.com/da



